GOURMET MENU

AT

GRUSS AUS DER KUCHE

LAUCH TARTE TATIN

Minz Labneh | Haselnuss

ODER

WIENERWALD REH TARTARE

Hollerkapern | Misomayonnaise | Butterbrioche

BOUILLABAISSE VOM
FLUSSKREBS

Junger Fenchel | Yuzu

MAISHENDL SPITZ

Morchel | Sauce d’Albufera | Junge Erbse

ODER

GLASIG GEBRATENE GOLDFORELLE

Spargel Lasagne | Grapefruit

ODER

GEGRILLTER & FERMENTIERTER
SPARGEL

Perigord Triiffel | Morchel Sabayone

MILCH & HONIG

Bienwachscreme | Heumilch - Wachseis

3 Gang Menii € 59 pro Gast
4 Gang Menii € 65 pro Gast
Gedeck (Stoffserviette | Brot | Aufstrich | GruB aus der Kiiche) € 4
Weinbegleitung € 20 pro Gast
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