
Hollerkapern | Misomayonnaise | Butterbrioche

W I E N E R W A L D  R E H  T A R T A R E

GOURMET MENÜ
am´Richardhof

Minz Labneh | Haselnuss

L A U C H  T A R T E  T A T I N

G R U S S  A U S  D E R  K Ü C H E

O D E R

Junger Fenchel | Yuzu

B O U I L L A B A I S S E  V O M
F L U S S K R E B S

Morchel | Sauce d’Albufera | Junge Erbse

M A I S H E N D L  S P I T Z

Spargel Lasagne | Grapefruit

G L A S I G  G E B R A T E N E  G O L D F O R E L L E

O D E R

Perigord Trüffel | Morchel Sabayone

G E G R I L L T E R  &  F E R M E N T I E R T E R
S P A R G E L

O D E R

Bienwachscreme | Heumilch - Wachseis

M I L C H  &  H O N I G

3 Gang Menü € 59 pro Gast
4 Gang Menü € 65 pro Gast

Gedeck (Stoffserviette | Brot | Aufstrich | Gruß aus der Küche) € 4
Weinbegleitung € 20 pro Gast
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