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Richardhof 248, 2352 Gumpoldskirchen
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EINE FIRMENWEIHNACHTSFEIER AM
RICHARDHOF VERBINDET FESTLICHE
ATMOSPHARE, AUSGEZEICHNETE
KULINARIK UND EINEN HERRLICHEN
AUSBLICK IM WIENERWALD. DIE
STILVOLLEN RAUMLICHKEITEN BIETEN
DEN IDEALEN RAHMEN FUR EIN
ENTSPANNTES JAHRESABSCHLUSS-
EVENT MIT IHREM TEAM.






BUFFET s

€ 48
ab 30 Gdasten - Buffet

Empfang - OPTIONAL

hausgemachter Gluhwein/Punsch

(mit Alkohol & alkoholfrei)
€ 6,00 pro Gast
+ Maroni aus dem Maroniofen € 5,00

Vorspeisen

Rote Ribe Carpaccio

Kren Creme Fraiche | WalnUsse | Wildkréuter
Saure Wurst
mit kUrbiskerndl
Kréaftige Rindsuppe
mit Krduterfrittaten
Antipasti vom gegrillten Wintergemiuse
Rostischiffchen mit Rducherlachs & Kréduter Creme Fraiche
Frisches Jourgebdck

Hauptspeisen

Backhendl im Butterschmalz gebacken
Erddpfelsalat | griner Salat mit Dressings | Gurkenrahmsalat
Zitrone | Preiselbeere
Cremiges Kurbisrisotto
geschmorter Kudrbis & Grana
Porchetta vom Mangaliza Schwein

Sauerkraut | Briocheknédel | Kimmeljus

Waldpilzragout

mit Krduterspdatzle

Provenzialischer Fischeintopf
Butterreis

Dessert

Karamellisierter Kaiserschmarren
mit Apfelmulf3
Dunkles Mousse au chocolat
eingekochte Waldbeeren
Spekulatiuscreme
aebundene Kirschen



BUFFET R b

€ 65
ab 30 Gdasten - Buffet

Empfang - OPTIONAL

hausgemachter Gluhwein/Punsch

(mit Alkohol & alkoholfrei)
€ 6,00 pro Gast
+ Maroni aus dem Maroniofen € 5,00

Vorspeisen
Maroni- Schaumsuppe
Schwarzbrot Croutons | Kresse
Kréaftige Rindsuppe
mit Krduterfrittaten
Antipasti vom gegrillten Wintergemiise
Sellerie Tonnato
BIO Sellerie | Rducherforellen Creme
Rostischiffchen mit Rducherlachs & Dillsenf
Roastbeefrélichen mit Krenfrischkéise & Sauce Cumberiand
Frisches Jourgebdck

Hauptspeisen
Backhendl im Butterschmalz gebacken
Erddpfelsalat | griner Salat mit Dressings | Gurkenrahmsalat
Cremige Klirbisgnocchi
mit geschmortem Kurbis | geréstete WalnUsse & Feta
Geschmorte Schweinsbackerl
Kohlsprossengemuse | Buttererdd@pfelpuree
Getruffelte Kasespatzle
Rostzwiebel | schwarzer Truffel
Provenzialischer Fischeintopf
Butterreis

Dessert
Karamellisierter Kaiserschmarren
mit Apfelmul}

Dunkle Mousse au chocolat
eingekochte Waldbeeren
Spekulatiuscreme
gebundene Kirschen
Maroni Créme brilée



bis zu 30.-Gdasten




PREIS PRO GAST

ALAMENU 4 GANGE € 48

bis 30 Gasten - Menu

Empfang - OPTIONAL

hausgemachter Gluhwein/Punsch

(mit Alkohol & alkoholfrei)
€ 6,00 pro Gast
+ Maroni aus dem Maroniofen € 5,00

Vegetarisches Umami Tartare
in Salz gegarte Rote Rube | Shiitake Pilz | Ofenmelanzani | Toastbrot
oder
Carpaccio vom Weideochsen
Wildkrauter | Kapern | Miso Mayonnaise

Getruffelter Sellerie Cappuccino

Geschmorte Schweinsbackerl
X Kohlsprossengemuse | Citrus- Selleriecreme
oder
Gebackener Panko Zander
auf Erbsen- Minz- Creme | Citrusschaum
oder
Cremige Kirbis- Maronignocchi
mit geschmortem Kurbis | gerdstete Maroni & Feta

Karamellisierter Kaiserschmarren
/wetschkenrdster



PREIS PRO GAST

ALAMENU 4 GANGE € 56

bis 30 Gasten - Menu

Empfang - OPTIONAL

hausgemachter Gluhwein/Punsch

(mit Alkohol & alkoholfrei)
€ 6,00 pro Gast
+ Maroni aus dem Maroniofen € 5,00

In Rote Riibe gebeizter Saibling
Sauce Vichyssoise | Schnittlauchdl | Wildkré&utersalat
oder
Handgeschnittenes Beef Tartare vom Weideochsen
Gebeizter Eidotter | Miso Mayonnaise | Toastbrot

Maroni Cappuccino
Truffelschaum | Kresse

.
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N Geschmorte Schweinsbackerl
Kohlsprossengemuse | Citrus- Selleriecreme

= oder

o B

Glasig gebratener Saibling
auf cremigen Kurbisrisotto | Kerndl vin blanc | marinierter Wildkr&utersalat
" oder
Getruffeltes Risotto
schwarzer Truffel | Grana

Geflllter & geschmorter Weihnachtsapfel
mit Lebkuchen Sabayon



ETRANKE

ALL INCLUSIVE PAKET

a o
FUR 6 STUNDEN <

Hausbiere (Ottakringer Bio Pur & Zwickl),
WeilBwein, Rotwein, Priccobello (Weingut
Hagn), alkohlfreie Getranke/Safte,
Minneralwasser, Tee & Kaffee von
Hausbrandt







	festlich
	FEIERN
	am Richardhof


	EINE FIRMENWEIHNACHTSFEIER AM RICHARDHOF VERBINDET FESTLICHE ATMOSPHÄRE, AUSGEZEICHNETE KULINARIK UND EINEN HERRLICHEN AUSBLICK IM WIENERWALD. DIE STILVOLLEN RÄUMLICHKEITEN BIETEN DEN IDEALEN RAHMEN FÜR EIN ENTSPANNTES JAHRESABSCHLUSS-EVENT MIT IHREM TEAM.
	festliches
	BUFFET

	festliches
	PREIS PRO GAST
	€ 48
	BUFFET
	Empfang - OPTIONAL
	hausgemachter Glühwein/Punsch

	Vorspeisen
	Hauptspeisen
	Dessert


	festliches
	PREIS PRO GAST
	€ 65
	BUFFET
	Empfang - OPTIONAL
	hausgemachter Glühwein/Punsch

	Vorspeisen
	Hauptspeisen
	Dessert


	festliches
	GALAMENÜ

	festliches
	PREIS PRO GAST
	4 GÄNGE € 48
	GALAMENÜ
	Empfang - OPTIONAL
	hausgemachter Glühwein/Punsch

	PREIS PRO GAST
	4 GÄNGE € 56


	festliches
	GALAMENÜ
	Empfang - OPTIONAL
	hausgemachter Glühwein/Punsch



	festliche
	GETRÄNKE
	€ 25
	ALL INCLUSIVE PAKET
	FÜR 6 STUNDEN
	Hausbiere (Ottakringer Bio Pur & Zwickl), Weißwein, Rotwein, Priccobello (Weingut Hagn), alkohlfreie Getränke/Säfte, Minneralwasser, Tee & Kaffee von Hausbrandt





