99 € pro Person
inklusive Freeflow
Prosecco ‘
alkoholireie Getranke &
Heilbgetranke




. Liigerichte wie Bacon & Lggs, Egg Royal, Egg Benedict, [gg
Florentine, weiches FEi etc.

. Wiirstchen, Baked Beans, knuspriger Bauchspeck

Gebackkorb & Sauerteigbrot, Croissants, Plunder, LLaugenbrezel

Richardhof Honig aus der Honigwabe, 4 verschicdene Aufstriche,
Butter, Marmeladen, Cerialien & hausgemachtes Granola

Guacamole, Rohkost & Frischkase Dip, Raucherlachs auf Rosti,

Schinken, Speck, Wurst- & Kasespezialitaten aus
Niederosterreich

e 8
oy

. Salatbiiifet: griiner Salat mit 3-erlei Dressings,
Gurkenrahmsalat, Erdapielsalat

. Eirdapielsuppe mit Pilzen & Majoranl
. Orientalische Falafel auf Kiirbishummus
Roastbecirollchen mit Kiirbiskerncreme

Zicgenkase Praline aui hausgemachtem Kiirbischutney

Gebackene Blunzenradel auf Wasabicremet

Tomaten Mozzarcella Spie3e mit Basilikumpesto

Rote Riiben Salat mit Kren

Kohlsprossen Zigenkasesalatt

Raucherlachs auf Rosti




Schweinsfilet im Speckmantel aui Rahmpilzen und Spatzle

Vegetarische Kiirbisgnocchi

Herbstrisotto mit rosa gebratenen Entenbrust

Rindsgulasch mit Serviettenknodel

. Paprikahendl
Backhendl & gebackene Champignons mit Sauce Tartare

. Apielstrudel im Glas
. VanilleKiperl Creme im Glas

¢+ LLebkuchencreme im Glas

. Klassische Creme Briillee

. Nonnas Tiramisu

. Schokomousse mit eingekochten Wildbeeren
. Obstsalat im Weckglas

- Warmer Schokoauflauf mitr gebundenen Kirschen
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